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Elamassa pitaa
olla herkkua!

Riitan Herkku on vuonna 1986 perustettu pohjalainen
perheyritys. Kaikki alkoi siita, kun Riitta Gustafsson alkoi
myymaan itse valmistamiansa leipajuustoja. Tana pai-
vana leipajuuston rinnalla on paljon muitakin juustoja,
ja naiden lisaksi kakkuja, piirakoita, pizzoja, raiskaleita,
kiisseleita ja keittoja. Monipuolista ruoka-alan osaamis-
tamme ohjaa edelleen vanha sanonta: "Hyvaan pyritaan,
mutta priimaa tuppaa tulemaan.” Tuotteissamme mais-
tuvatkin aidot raaka-aineet ja rakkaus ruokaan.

Kotimaisuus

Suurin osa Riitan Herkun tuotteista valmistetaan omilla
tehtaillamme Suomessa. Ainoastaan tuontijuustot,
kuten Goudat, tuomme maahan maailmalta. Naiden
tuontijuustojen jatkokasittely, paloittelu ja pakkaus pie-
nempiin kuluttajapakkauksiin tehdaan kuitenkin omin
kasin juustolassamme. Kaikissa itse valmistamissamme
tuotteissa on joko joutsenlippu tai avainlippu merkkina
kotimaisesta tydsta, kotimaisista padraaka-aineista ja
vahvasta kotimaisesta arvoketjusta. Ostamalla koti-
maisia tuotteita varmistat tyopaikkojen syntymisen ja
sailymisen Suomessa.

Vastuullisuus

Puhdas luonto ja riittavat luonnonvarat ovat asioita, jois-
ta meidan kaikkein taytyy pitaa huolta. Pakkausten eko-
logisuus, kierratettavyys ja muovin vahentaminen ovat
asioita, joiden parissa teemme t4ita jatkuvasti. Pyrimme
omalla toiminnallamme vahentdmaan luonnon kuormi-
tusta, ja esimerkiksi palmudljyn poistaminen konditoria-
tuotteistamme on konkreettinen ymparistoteko.

Laatu

Riitan Herkun ideologia perustuu ajatukseen, etta sen,
mita syo, pitaa olla hyvaa. Oman tuotannon tuotteiden
raaka-ainevalinnassa suosimme puhtaita makuja ja suo-
malaista alkuperaa. Tuontijuustoilta vaadimme samoin
laatua ja alkuperaisyytta.

Varmistaaksemme tuotteidemme hyvan laadun on
tehtaissamme tarkka laadunvalvonta. Valmistamme
tuotteet meita ohjaavien lakien ja standardien mukai-
sesti. Laadun takeena meilld on FSSC 22000 sertifikaatit
kaytdssa osalla tehtaistamme.
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Appelsiinimoussekakku 400 g

Laktoositon.

Suklaakakkupohjan paalla herkul-
linen appelsiinimoussetayte seka
appelsiinista tehty Kkiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Halloweenmousseleivos 200 g

Lakritsinmakuinen mousseleivos.
Pakkaus sisaltaa 2 leivosta.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

© = Jelty 1
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RH 120
ME 3 kpl

737“

64300147214

RH 467
ME 4 kpl

6‘43001 2'I2'|46H
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Isdnpaivakakku 700 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan valissa
herkullinen vadelmamoussetayte.
Paalla vadelmakiille ja Onnea
suklaalaatta.

Kokonaissailyvyys 14 pv.

Joulupiirakka 200 g

Laktoositon.
Piparkakkumausteisen pohjan
paalla tuorejuustotayte seka kui-
vattu vadelma ja mantelirouhe.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Glogikakku 400 g

Laktoositon.

Vaalean maustekakkupohjan paalla
glogimoussetayte. Kakkua koristaa
punainen glogikiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Jouluinen juustokakku 650 g

GLUTEENITON, laktoositon.
Suklaisen kakkupohjan paalla
omenakanelituorejuustotayte
seka paalla omenasoseesta
tehty Kiille.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Talvikakku 700 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan valissa
karpalomoussetayte. Paalla
sokerimassasta tehty kuorrute
ja suklaakoristeet.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

RH 639
ME 3 kpl

43001 212184“

6 4

RH 549
ME 4 kpl

6“430014“215260“

RH 576
ME 3 kpl

6“430014“215246”

RH 617
ME 3 kpl

6“43001 4225“

4721

RH 502
ME 3 kpl

6“43001 3556“

4721

KONDITORIA 5



6

VALMISTETTU

® Jf SUOMESSA

- Syksyn uutuudet -

)

AR e o

KONDITORIA

Mango-passiomoussekakku
600 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla raikas
mangomoussetdyte seka mangohillo-
sydan. Kakkua koristaa passionhedel-
masta tehty kiille.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mustikka-vaniljamoussekakku
600 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla mustikka-
vaniljamoussetayte seka mustikkahillo-
sydan. Paalla mustikasta tehty Kiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mustikkamoussekakku 400 g

GLUTEENITON, VEGAANINEN,
laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla mustikkai-
nen moussetayte. Paalld mustikkaso-
seesta tehty kiille.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Suolakaramellimoussekakku
600 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla suolainen
karamellimoussetayte seka kinuskisy-
dan. Paalla kinuskikiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

RH 124
ME 3 kpl

0

014

5383||

6‘43 21

RH 577
ME 3 kpl

430014

21520 8“

6

RH 459
ME 3 kpl

‘430

01
RH 579
ME 3 kpl

‘430

01

4“2 150 55“

6

4‘

215222

6
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Mangojuustokakku 650 g

GLUTEENITON, laktoositon.
Mangojuustotayte ja
mangokiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mansikkamoussekakku 600 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla mansikka-
moussetayte seka mansikkahillo-
sydan. Paalla mansikasta tehty kiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Puolukkajuustokakku 650 g

GLUTEENITON, laktoositon.
Puolukkajuustotayte ja
puolukkakiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Suklaajuustokakku 600 g

Laktoositon.
Taytelainen suklaajuustokakku.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Vadelmamoussekakku 600 g

Laktoositon.
Vaalean kakkupohjan paalla vadel-

mamoussetayte seka vadelmahillosydan.

Paalla vadelmasta tehty kiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

- Juusto- ja moussekakut -

RH 609
ME 3 kpl

430014“21:’)778H

RH 138
ME 3 kpl

43001

RH 511
ME 3 kpl

41‘)0014“213570H

RH 514
ME 3 kpl

430014“214447”

RH 139
ME 3 kpl

430014“215154H

6

215130H

6 4

6

6
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Appelsiinimoussekakku 400 g

Laktoositon.

Suklaakakkupohjan paalla herkullinen
appelsiinimoussetayte seka appelsiinis-
ta tehty kiille.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Limejogurttimoussekakku 400 g

Vaalean kakkupohjan paalla raikas
Iime—jo%]urttimousseta' te. Koristeena
limemehusta tehty kiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mangomoussekakku 400 g

VEGAANINEN, laktoositon.
Mangomoussetayte seka
paalla mangosta tehty Kkiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mansikka-raparperikakku 400 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla herkul-
linen mansikka- ja raparperihillosta
tehty mousseté%/te. Koristeena rapar-
perimehusta tehty Kkiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mustikkamoussekakku 400 g

GLUTEENITON, VEGAANINEN,
laktoositon.

Vaalean kakkupohjan paalla mustik-
kainen moussetdyte. Paalla mustikka-
soseesta tehty kiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Suklaa-vadelmamoussekakku 400 g

Laktoositon.

Tayteldinen suklaamoussetayte seka
padlla raikas vadelmapyrekiille.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

Vadelmamoussekakku 400 g

Laktoositon.

Suklaakakkupohjan paalla herkullinen
vadelmamoussetayte, paalla kirkas Kkiil-
le seka siveltimella kasin tehty koriste.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

RH 120
ME 3 kpl

6“4300'IerZ'Il»737H

RH 461
ME 3 kpl

6“430014”215017H

RH 525
ME 3 kpl

6‘“4”5“(!0' ”4
RH 465
ME 3 kpl

6“430014“215031”

214669“

RH 459
ME 3 kpl

6“430014”215055“

RH 522
ME 3 kpl

6H‘JUL|O| !U
RH 123
ME 3 kpl

430014“214

21

4522‘

829

6
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Kapykakku 700 g

Laktoositon, maidoton.
Klassinen Kapykakku mansikka-
taytteelld ja marsipaanikuorrut-
teella. Sisaltaa mantelia.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Sacherkakku 700 g

Laktoositon.
Suklaakakkupohjan valissa
aprikoosihillo seka suklaamous-
setdyte. Paalla tumma suklaa-
kuorrute.

Kokonaissailyvyys 14 pv.

RH 500
ME 3 kpl

0014
RH 499
ME 3 kpl

e

g AL

—

- Kakut -

Banaanikakku 700 g

Laktoositon ja maidoton.
Aprikoositayte,
marsipaanipaallys.
Sisdltad mantelia ja soijaa.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Kinuskikakku 700 g

Laktoositon.

Perinteinen kinuskikakku on
kahvipdydan ehdoton klassikko!
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Mansikkakermakakku 700 g

Laktoositon.

Kahvipoydan klassikko! Vaalean
kakkquhjan valissa herkullinen
mansikkamoussetayte ja paalla
mansikkakiille.
Kokonaissailyvyys 10 pv.

Nakukakku 500 g

Laktoositon.
Mansikkamoussetayte.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Porkkanakakku 500 g

Laktoositon.

Perinteinen porkkanakakku uu-
dessa muodossa. Sisaltaa man-
telia. Kokonaissailyvyys 14 pv.

Prinsessakakku 700 g

Laktoositon.

Vadelma- ja kreemitayte,
marsipaanipaallys. Sisaltaa
mantelia.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Vadelmataytekakku 700 g

Laktoositon.

Vaalean kakkupohjan valissa
vadelmamoussetayte, paalla
vadelmasta tehty Kiille.
Kokonaissailyvyys 14 pv

RH 504
ME 3 kpl

0014

2112

RH 575
ME 3 kpl

30014
RH 460
ME 3 kpl

0014
RH 930
ME 3 kpl

0014
RH 509
ME 3 kpl

6‘430014”214560“

RH 505
ME 3 kpl

0014
RH 517
ME 3 kpl

6430014

21141

2138

212740

2112

4898
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oy ‘ Kinuskipala 200 g RH 132
y Laktoositon. ME 4 kpl
> B | 11111
v _
| } 6'430014"214805
5 F
| RH 441
sty Mokkapala 200 g
Laktoositon. ME 4 kp|
Kokonaissailyvyys 14 pv. |||” |||||”|||||
614300141212542
Mustikkapiirakka 200 g RH 532
Laktoositon, maidoton. ME 4 kpl
Mustikkaa 27 %.
g oensssarsiens [N
. 3001411210
Porkkanakakku 200 g RH 929
. ME 4 kpl
Laktoositon.
B 111
300140212

‘-”‘“- e

12 KONDITORIA

Puolukkapiirakka
200 g

Laktoositon, maidoton.
Puolukkaa 23 %.

Kokonaissailyvyys 14 pv.

Toscapiirakka 200 g

Laktoositon.
Mantelikuorrutus 9 %.

Kokonaissailyvyys 14 pv.

Huom! Voidaan myyda
lampimasta.

Omenapiirakka
200g

GLUTEENITON
laktoositon, maidoton.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mustaherukka-
raparperipiirakka
200 g

GLUTEENITON
Laktoositon, maidoton.

Kokonaissadilyvyys 12 pv.

Sitruunapiirakka
200 g

GLUTEENITON
Laktoositon.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

Mustlkkapurakka
200 g

VEGAANINEN
Laktoositon, maidoton.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

O_mena-ragarperl-
piirakka 200

VEGAANINEN
Laktoositon, maidoton.

Kokonaissailyvyys 12 pv.

RH 533
ME 4 ka

RH 538
ME 4 kpl

6 430014“213716”

2103

RH 540
ME 4 kpl

430014

214003

RH 541
ME 4 ka

3001 4
RH 542
ME4ka

04

2

2

RH 543
ME 4 kpl

6‘ 430014 H 214034 H

RH 544
ME 4 ka

04

2

VALMISTETTU
® |§ SUOMESSA

KONDITORIA 13



VALMISTETTU
® Jf SUOMESSA

VALMISTETTU
® Jf SUOMESSA

,-f-" ke R
-

Lriﬂ*

Tt

l

14 KONDITORIA

- Muffinssit -

Porkkanamuffinssi
2x95¢g

GLUTEENITON
Laktoositon, maidoton.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

Suklaamuffinssi
2x95g
GLUTEENITON

Laktoositon, maidoton.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

Sitruuna-kinuski-
muffinssi2x95¢g

GLUTEENITON
Laktoositon.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

- Piirakat -

Mustikkapiirakka
440 g

Laktoositon.
Mustikka-kardemumma-
tayte.

Kokonaissailyvyys 21 pv.

Kuningatarpiirakka
440 g
Laktoositon.

Mustikka-vadelmatayte.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

Omena-vanilja-
piirakka 440g

Laktoositon.
Omena-vaniljatayte.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

Huom/ Kaikki
SIVUN tuotteey

vo:daan m
RH 667 lamptmaggzda

ME 3 kpl

6“430014"213693“

RH 603
ME 3 kpl

430014

I

213242

RH 604
ME 3 kpl

30014 “ 213266 “

RH 572
ME 4 ka

014
RH 491
ME 4 kpl

0014
RH 531
ME 4 kpl

430014

214

212

212894

KONDITORIA 15
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1Sridoka

Super Senttipizza 280 g RH 765
ME 6 kpl
Vahalaktoosinen.
Mozzarella, suomalainen
sianliha, suomalainen
meetvursti.
Kokonaissailyvyys 14 pv. 6l4053461000822

VALMISTETTU
® Jf SUOMESSA

- Senttipizzat -

Fisu Senttipizza 280 g

Vahalaktoosinen.
Mozzarella, tonnikala.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Hawaii Senttipizza 280 g

Vahalaktoosinen.

Mozzarella, suomalainen
viljaporsaanliha, ananas.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Jauheliha Senttipizza
280g

Vahalaktoosinen.
Mozzarella, suomalainen
naudan jauheliha.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Kana Senttipizza 280 g

Vahalaktoosinen.
Mozzarella, suomalainen
broileri.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Texmex Senttipizza
280 g

Vahalaktoosinen.
Mozzarella, suomalainen
kebabliha.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

VALMISTETTU
® J| SUOMESSA

RH 769
ME 6 kpl

405346

000

914“

6

RH 772
ME 6 kpl

405346”003519“

6

RH 768
ME 6 kpl

4 6

003397 “

6" 40534

RH 760
ME 6 kpl

405346”003236H

6

RH 771
ME 6 kpl

405

346

3458“

6 00

VALMISRUOKA 17
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- Metripizzat -

Metripizza 750 g
Harmalaanen

Vahalaktoosinen.

meetvursti, ananas.

Metripizza 750 g

ool Yawa
MET“IPIZI% Vahalaktoosinen.

w i-.__.
L sianliha, ananas.

Kokonaissailyvyys 14 pv. 6

Mozzarella, suomalainen
sianliha, suomalainen
6

Mozzarella, suomalainen

RH 762
ME 5 kpl

Kokonaissailyvyys 14 pv.

RH 761
ME 5 kpl

- Raiskaleet -

Raiskaleet 360 g

Taysmaitoon valmistettu.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

Pinaattiraiskaleet
360 g

Laktoositon.
Kokonaissailyvyys 21 pv.

RH 647
ME 5 kpl

405346

000

6

RH 622
ME 5 kpl

405346

405346

17

4

000

0000

Huomy
Kaytimme
Pizzoissamme

vain suomalgjsy,
lihaq!

Kanapiirakka 170 g

GLUTEENITON
Laktoositon.

Pakkaus sisaltaa 2 annos-
piirakkaa.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

Sieni-fetapiirakka 170 g

GLUTEENITON
Laktoositon.

Pakkaus sisaltaa 2 annos-
piirakkaa.
Kokonaissailyvyys 14 pv.

- Keitot -

Tomaattikeitto 300 g

Valmistettu Suomalaisesta

havikkitomaatista.
Kokonaissailyvyys 18 pv.

- Suolaiset annospiirakat « s

RH 126
ME 6 kpl

405346

003

595H

6

RH 130
ME 6 kpl

405346”003533“

6

VALMISTETTU
SUOMESSA

RH 704
ME 6 kpl

6

18 VALMISRUOKA
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6 5346 003045H
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Kuningatarkiisseli RH 144
90¢g ME 12 kpl
Laktoositon.
Sisaltaa mustikkaa ja “’
_ vadelmaa.
S Kokonaissailyvyys 18 pv. 08620 00
ol
A .
= 3 Tyrnikiisseli 90 g RH 142
4 : - ) ME 12 kpl
. ; ST/ Laktoositon.

Kokonaissailyvyys 18 pv.

Ruusunmarjakiisseli RH 143
90¢g ME 12 kpl

Laktoositon.
caronassaiyvys oo |[[|[HNI]
6"408620°000716

Puolukkawsplpuuro RH 680
150 g ME 6 kpl

Laktoositon,

sdiléntaaineeton. ‘ ‘
Suomalainen puolukka

1']]6 %. 67408620
Kokonaissailyvyys 17 pv.

A

00570

7

- Pannacotat -

Omena-kaneli- RH 881
pannacotta 180g ME 6 kpl
Kerroskiisseli: vanilja- ja
omena-kanelikiisseli.
Kokonaissailyvyys 12 pv.

086207001911

Kuningatarpannacotta RH 887

180 ¢g ME 6 kpl
Kerroskiisseli: vanilja- ja
kuningatarkiisseli

(mustikka, vadelma).

Kokonaissailyvyys 12 pv. 086201005742

Xrnlpannacotta RH 884
ME 6 kpl
Kerroskiisseli: vanilja- ja
T
Kokonalssa|lyvyys 12 pv.
674086207°005728

JALKIRUOKA 21




—— . .

e e -
«--..:''‘''''--.._.,,:-.....:.:—;.-"------—----~--»*r : :

Jouluinen juustotarjotin on nayttavd ja
helppo tapa luoda juhlatunnelmaa

FET | IH:F

r===p

Valitse tarjolle muutamia erilaisia juus-  varia ja raikkautta. Suolaiset elementit,

. toja. Yhdista pehmeaé, kovaa ja voi- kuten suolakeksit, pahkinat ja oliivit, Mon Ami Petit Brie 125 g Mon Ami Petit =
~ | makkaampaa makua esimerkiksi brien,  tasapainottavat makeita makuja. My®ds Camembert 125 g
! goudan, sinihomejuuston ja pitk&an piparkakut tai maustekeksit sopivat hy- RH 908 RH 916

oy : | kypsytetyn cheddarjuuston avulla. vin jouluiseen teemaan. Tarjoile juustot ME 7 kpl ME 7 kpl

o= | Juustojen rinnalle sopivat jouluiset li- huoneenlampadising, silla silloin niiden 035553 025 035
” j—-a sukkeet: punaiset viinirypaleet, karpa- maku paasee parhaiten esiin.
e=15a lot, viikunat ja omenaviipaleet tuovat
T Juustolajitelmat

Fy— LE e

Ir'_.* == Darsibiu oo+ Snowdonia Viski Snowdonia Yrtti-valkosipuli
—— / Cheddar 200 g Cheddar 200 g

- wem o lmm == I

0610331171612 5706103317160 5

Riitan Herkku TK-lajitelma 600 g

juustolajitelma 325 g Farmers Cheddar 150 g, Iberico
Barbers Whisky Cheddar 100 g, 150 g, Old Rotterdam 150 g ja
Mon Ami Petit Brie 125 g ja Prosecco Gouda 150 g

Danablu Gradd 100 g

-~
e

,BA'; 69:7| ,\RA'; 3928| = Snowdonia Portviini Barbers Whisky
P P Cheddar 200 g Cheddar 100 g
2°° 62007 RH 901 RH 861
ME 6 kpl ME 24 kpl
5°0610337171629 5°030544°000049

=, /_. ‘?@

Goudalajitelma 750 g Goudalajitelma 750 g
Chili-, Pippuri- ja Valimerengouda Jalapeno-, Vuohen- ja Valimeren-
n.250g goudan.250g Kolibrie 250 g Talvigouda n. 400 g
RH 492 RH 475 RH 829 RH 995
ME 3 kpl ME 3 kpl ME 6 kpl ‘ ME 16 kpl ‘
2 0%07 20 07

e
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Tuomme maahan laajan valikoiman eurooppalaisia herkuttelujuustoja. Valikoimastamme l6ydat kaikkea
tutuista klassikkojuustosta maukkaisiin erikoisuuksiin. Paloittelemme juustot kokonaisista kiekoista, ja
pakkaamme juustokelmuun omassa juustolassamme.

* Myyntiera: 1kg/n. 6 juustopalaa * Toimitus 48 tunnin rytmissa
+ Kauppa maarittelee itse myyntihinnan etikettiin + Sailyvyysaika pakkaamisesta 16-19 paivaa

- Uutuus goudat -

Prosecco Gouda RH 1208 Pirskahtelevan raikas ja hedelmainen

n. 150 g MEn. 1 kg goudajuusto, johon on lisatty Prose-
cco kuohuviinia. Kypsytetaan noin 4

Vahalaktoosinen. kuukauden ajan. Sopii herkutteluun ja

Rasva 28 %. juustolautaselle.

suola 1,8 %. 2'386272"20000 2

Valmistusmaa:

Alankomaat.

Tryfge" v‘.ilggen- I\R/I|I-EI 12103 Mustalla kesatryffelilla maustettu

gouda n. g n.1kg herkullinen vuohengouda, jota kypsy-

Vahalaktoosinen.
Rasva 28 %.

7

tetdan vahintaan 6 viikkoa. Maku on
makea ja tryffeli tuo juustoon upean
Suola 1,6 %. savayksen. Sopii juusto- ja tapaslau-

Valmistusmaa: 273862727400006 taselle, herkutteluun ja ruuanlaittoon

Alankomaat raastettuna makua antamaan.

6

Chiligouda

Laktoositon.
Rasva 33 %,

suola 2 %, chili 1,5 %.

Valmistusmaa:
Alankomaat.

Jalapenogouda

Laktoositon.
Rasva 33 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Old Rotterdam
Gouda

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 2 g.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Pippurigouda

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Vanha
vuohengouda

Laktoositon.
Rasva 36 %,
suola 1,85 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Vuohenmaito-
gouda

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

RH 1163
ME n. 1 kg

386240100006

2

RH 1204
MEn.1kg

2"3

862657900

001“

RH 1191
ME n. 1 kg

2“38 1750000 4”

627

RH 1104
ME n. 1 kg

386221 " 200008

2

RH 1185
ME n. 1 kg

2“3862 600006“

69

RH 1103
ME n. 1 kg

38 1 100001“

622

2

- Tuorepakatut goudat n.150q *

Tassa juustossa yhdistyvat chilin
teravyys ja goudan pehmeys. Toimii
loistavasti suolaisissa piirakoissa, sula-
tettuna leivan kanssa tai pitsan paalle
raastettuna. Hyva lisa myds juustolau-
taselle makean hillon kanssa.

Jalapenolla maustettu tulinen ja
kermainen goudajuusto Hollannista.
Soveltuu monenlaiseen ruuanlaittoon,
ldmpimien voileipien paalle ja juusto-
tarjottimelle.

Vahintaan 9 kk kypsytetty miellyttavan
voimakas ja kiteinen goudajuusto.

Lempean pippurinen goudajuusto,
joka maistuu sellaisenaan, salaateis-
sa, ruuanlaitossa tai juustolautasella.
Valmistusmaa Alankomaat.

Vahintaan vuoden kypsytetty, vuohen
maidosta valmistettu hollantilai-

nen goudajuusto. Maultaan se on
voimakas, makeahko ja kermainen.
Kypsytyksen my6ta juustoon on muo-
dostunut proteiinikiteita.

Vuohenmaidosta valmistettu gouda
tyyppinen juusto. Mieto ja monikayt-
téinen vuohengouda sopii arkena
salaattiin, gratiineihin tai leivanpaalle.
Juhlassa ei juustolautasellakaan jaa
muiden herkkujen varjoon. Chevren
tapaan yhdistelma Sauvignon Blancin
kanssa on lydmaton!
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Tuorepakatut cheddarit n.150¢

Cheddar RH 1132
mieto varillinen MEn. 1 kg
Laktoositon.

Rasva 35 %,

suola 1,8 %. 222150
Valmistusmaa:

Iso-Britannia.

Farmer'’s RH 1189
Cheddar MEn. 1 kg

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 1,6 %.

Valmistusmaa: 386258 7800004
Iso-Britannia.

Kuohuviini- RH 1190
cheddar ME n. 1 kg

Laktoositon.
Rasva 34 %,
suola 2,3 %.
Valmistusmaa:
Iso-Britannia.

2°3862577°2

Tryffeli cheddar RH 1166
ME n. 1 kg

272

Rasva 33 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Irlanti.

000

Mieto englantilainen cheddar juusto,
joka saa upean varinsa Annatto-kasvin
marjan kuoresta. Juusto on maultaan
mieto ja lempead. Erinomainen juusto
hampurilaisen valissa, salaateissa tai
yleisesti ruuanlaitossa.

Perinteinen englantilainen 24 kk kyp-
sytetty cheddar. Maultaan voimakas ja
tayteldinen. Parhaimmillaan ruuanlai-
tossa tai juustolautasella.

Lehmanmaidosta valmistettu puoli-
kova ja hieman lohkeileva englantilai-
nen cheddar. Sen maku on raikkaan
hedelmainen ja kermainen. Upea lisa
juustolautasella, ja se maistuu erityi-
sen hyvalta hedelmaisten hillojen seka
samppanjan tai valkoviinin kera.

Herkullisen taytelainen ja aromikas
cheddar, joka on maustettu mustalla

kesatryffelilla ja valkoisella tryffelidljylla.

Tuorepakatut sulate- ja tuorejuustot n.150¢

Chilisavu-
sulatejuusto

R Laktoositon.
Rasva 25 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Savu-
sulatejuusto

Laktoositon.
Rasva 23 %,
suola 3,7 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Rommirusina-
tuorejuusto

Rasva 27 %,
suola 0,9 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Valkosipuli-
tuorejuusto

Vahalaktoosinen.

Rasva 33 %,
suola 1 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Yrttituorejuusto
Vahalaktoosinen.

Rasva 33 %,
suola 1 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Vahalaktoosinen.

RH 1187
ME n. 1 kg

386254

100009

RH 1116
ME n. 1 kg

386222

400001

RH 1165
ME n. 1 kg

2‘ 386240

500004“

RH 1154
ME n. 1 kg

386236

800002

RH 1146
ME n. 1 kg

386225

900003

Chililla maustettu savusulatejuusto
Hollannista. Chili tuo kermaiseen
makuun sopivasti lisdpotkua. Toimii
erinomaisesti sellaisenaan leivan
paalla tai lisukkeena, vaikka tortillojen
kanssa.

Hollantilainen savusulatejuusto, joka
on maultaan kermainen ja savuinen.
Juusto on kiinted, helposti hoylattava
ja sopii sellaisenaan naposteluun,
lisukkeena salaattiin tai tortillojen
kanssa.

Hollantilainen rusinoilla ja rommi-aro-
milla maustettu tuorejuusto. Maultaan
se on kermainen, makea ja toimii
loistavasti jalkiruokana muiden juus-
tojen kanssa tai leivonnassa makua
antamassa.

Valkosipulilla maustettu pehmea
tanskalainen tuorejuusto, tuo ihanasti
makua leivan paalle tai ruoanlaitossa.
Sopii my6s juustolautaselle keksien
kanssa.

Paprikalla ja yrteilld maustettu peh-
mea tanskalainen tuorejuusto. Sopii
erinomaisesti vaalean hapanjuurilei-
van kanssa nautittuna tai ruoanlaitos-
sa makua tuomaan.

JUUSTOT
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- Tuorepakatut muut kypsytetyt juustot n.150q

28 JUUSTOT

Appenzeller
classic

Laktoositon,
Rasva 32 %,
suola 1,5 %.
pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

Apg)enzeller
extra

Laktoositon,
Rasva 32 %,
suola 1,5 %.
pastéroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

Alpzirler

Laktoositon.
Rasva 31 %,
suola 2,3 %.
Valmistusmaa:
[tavalta.

Gruyere

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 1,5 %.
pastéroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

Havarti Mexicana

Vahalaktoosinen.
Rasva 36 %,
suola 1,6 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Iberico

Laktoositon,
Vuohen-, lehman- ja
lampaanmaidosta.
Rasva 33 %,

suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Maasdam

Laktoositon.
Rasva 27 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

RH 1115
ME n. 1 kg

386222

300004

2

RH 1112
ME n. 1 kg

ZL

86267

60000!

RH 1150
MEn. 1 kg

2 H 226 H 300000 H

386

RH 1125
MEn. 1 kg

223 " 300003 “

386

2 ‘

RH 1182
MEn. 1 kg

386271

800005
RH 1203
MEn. 1 kg

3862 600000H

65

2 6

2 6

RH 1140
MEn. 1 kg

386224

0000?‘

8

Pastoroimattomasta alppilehman
maidosta valmistettu 3kk kypsynyt
sveitsilainen herkku. Juustoa pestaan
kypsytyksen aikana suolaliemessa,
jonka joukkoon on lisatty yrtteja ja vii-
nia/omenasiideria. Tastd muodostuu
juustolle ominainen hieman yrttinen ja
vivahteikas maku. Kaytetaan ruoanlai-
tossa, raclettessa tai juustolautasella.

Pastoroimattomasta maidosta valmis-
tettu, vahintaan 6 kuukautta kypsy-
tetty sveitsilainen klassikkojuusto.
Juuston pintaan pestaan kypsytyksen
aikana yrtti-viini-suolaliuoksella, joka
tuo juustoon voimakkaan, pikantin ja
mausteisen maun.

Voimakas ja puolikova vahintaan ékk
kypsytetty tilsit- juusto Itavallasta.
Tama hieman jopa mausteisen makui-
nen kittipintainen herkku toimii upeas-
ti fonduessa, suolaisissa piirakoissa tai
juustolautaselta herkuteltuna.

Pastéroimattomasta lehmanmaidosta
valmistettu sveitsilainen klassikko.
Juustoa kypsytetaan vahintaan 3
kuukautta, ja se on maultaan hedel-
mainen ja mausteinen. Taydellinen
juusto fondueeseen, ruuanlaittoon tai
juustolautaselle.

Jalapeno-paprikaseoksella maustettu
tanskalainen kermajuusto. Maku on
hienostuneen pikantti ja kermaisen
tayteldinen.

Lampaan-, lehman- ja vuohenmaidos-
ta valmistettu espanjalainen puolikova
juusto. Juustoa kypsytetaan vahin-
taan 3 kuukautta ja se on maultaan
lempean kermainen ja miedohko.
Soveltuu hienosti tapas- ja juustolauta-
selle seka salaatteihin kuutioituna.

Emmental-tyyppinen, sisalta kypsy-
tetty, mieto ja pahkindinen juusto.
Valmistusmaa Alankomaat.

S

Maasdam XO

Laktoositon.
Rasva 27 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Manchego 3 kk

Laktoositon.
Rasva 34 %,
suola 1,4 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Manchego 12 kk

Laktoositon.
Lampaanmaitojuusto.
Rasva 37 %,

suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Morbier
tuhkaraita

Laktoositon.
Rasva 29 %,
suola 1,7 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Ranska.

Musta Sara

Laktoositon.
Rasva 24 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Raclette

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Rahmkase

Laktoositon.
Rasva 38 %,
suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

RH 1186
ME n. 1 kg

‘ 38 270000000H

2
RH 1123
MEn. 1 kg

38 270400008H

2
RH 1180
MEn. 1 kg

2‘| 86!

386250

6

6

700005

RH 1114
MEn. 1 kg

222 7 20000

386

2‘ 7

RH 1111
MEn. 1 kg

90

386221

0007

2

RH 1110
MEn. 1 kg

221 " 800000 “

386

2 ‘

RH 1199
MEn. 1 kg

38 270800006H

2

6

Vahintaan 9 kuukautta kypsytetty
voimakas ja pahkindinen emmental-
tyyppinen juusto. Maistuu herkulliselta
sellaisenaan, salaateissa tai ruuanlai-
tossa. Valmistusmaa Alankomaat.

Espanjan La Manchan alueella val-
mistettu, 3 kuukautta kypsytetty kova
lampaanmaitojuusto. Maultaan aromi-
kas, kermainen ja keskivahva. Soveltuu
erityisesti juusto- ja tapaslautaselle.

Klassinen espanjalainen lampaanmai-
dosta valmistettu kova juusto. Juustoa
kypsytetaan vahintaan vuosi, joka tuo

juustoon voimakkaan tayteldisen maun.

Kaytetaan useimmiten tapas- tai juusto-
lautasella ja salaateissa.

Pastoroimattomasta lehmanmaidosta
valmistettu puolikova juusto, jonka
sisalla tuhkaraita. Tama pinnalta kittika-
sitelty juusto on maultaan hedelmainen
ja maanldheinen. Sopii hienosti juus-
tolautaselle, racletteen tai sulatettuna
leivan paalle.

Tanskalainen Musta Sara on pehmes,
aromikas, helposti hoylattava herkkujuus-
to. Se sopii niin ruoanlaittoon, kuin myés
sellaisenaan naposteltavaksi. Tama juusto
sopii tarjoiltavaksi erityisesti makeiden
hedelmien kanssa.

Ranskalainen raclette on lehmanmai-
dosta valmistettu kittipintainen juusto.
Maultaan raclette on miedon aromaatti-
nen, maukas ja pahkinainen. Kaytetaan
useimmiten raclette pannussa tai
muuten sulatettuna ruoanlaitossa.

Sveitsilainen, Rahmlaib -juuston tyyp-
pinen aromikas, keskivahva murukolo-
juusto. Se valmistetaan termisoidusta
lehmanmaidosta ja kypsytetaan 4 kuu-
kauden ajan. Sopii hienosti juustolauta-
selle, leivan paalle tai uuniruokiin.

JuusToT 29



- Tuorepakatut valkohomejuustot n.150q -

30 JUUSTOT

Camembert
Rustique

Laktoositon.
Rasva 20 %,
suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Chevre

Vahalaktoosinen.
Vuohenmaitojuusto,
Rasva 24 %,

suola 1,3 %.
Valmistusmaa:
Hollanti.

Maalaisbrie

Laktoositon.
Rasva 30 %,
suola 0,9 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Vuohen Brie

Laktoositon.
Vuohenmaitojuusto.
Rasva 25 %,

suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

RH 1175
MEn. 1 kg

386269“100001H

RH 1130
MEn. 1 kg

38622

2

0000

2 378 8

RH 1108
MEn. 1 kg

386221

I

600006

2

RH 1206
MEn. 1 kg

386266

400005

2 6

Pastéroidusta lehmanmaidosta val-
mistettu ranskalainen valkohomejuus-
tojen klassikko. Juusto on maultaan
kermainen, herkkusienimainen ja
maanlaheinen. Sopii hienosti juusto-
lautaselle tai uuniruokiin.

Tayteldinen ja pehmea valkohomepin-
tainen vuohenmaitojuusto. Juustoa
kypsytetaan noin 4 viikon ajan, ja sen
maku on miellyttavan raikas, kermai-
nen ja hapahko. Soveltuu salaatteihin
ja ruuanlaittoon sellaisenaan tai
paistettuna.

Perinteinen ranskalainen maalaistyyli-
nen valkohomejuusto. Maku on mieto
ja aavistuksen herkkusienimainen.
Taydellinen juusto mansikoiden tai
hedelmien kanssa tarjoiltavaksi.

Vuohenmaidosta valmistettu peh-
mean kermainen valkohomejuusto.
Maku on miedosti makeahko ja hapan.
Hyva juusto herkutteluun ja tarjotta-
vaksi esimerkiksi raikkaan Sauvignon
Blanc -valkoviinin kanssa.

Chaumes

Laktoositon.
Rasva 25 %,
suola 2,2 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Le Campagnier

Rasva 31 %.
Suola 1,4 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Marcaire

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

St Albray

Laktoositon.
Rasva 26 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

RH 1184

ME n. 1 kg

2" 386253 " 500008 ‘
RH 1210

ME n. 1 kg

2 !‘lslé‘z 7|2 ‘60|!)0!)‘!)|
RH 1118

ME n. 1 kg

2" 386222 " 600005
RH 1126

MEn. 1 kg

JLSéZ 0

-4

23

40

00

0

- Tuorepakatut punahomejuustot n.1504 °

Ranskalainen, pinnalta ja sisalta
kypsytetty punahomejuusto, jossa on
sopivasti voimakkuutta, kermaisuutta
ja taytelaisyytta. Sopii herkutteluun
sellaisenaan ja esimerkiksi uunissa
lammitettyna rapeakuorisen hapan-
juurileivan paalla.

Ranskalainen pehmeéan kermainen ja
suussa sulava punahomejuusto. Sopii
juustolautaselle ja vaikka patongin
seka hedelmien kanssa tarjoiltuna.

Monikayttéinen punahomejuusto
Ranskasta. Taysrasvainen, puolipeh-
me3, pinnalta ja sisalta kypsytetty
tayteldinen punahomejuusto. Sopii
sellaisenaan juustolautaselle tai vaikka
nautittavaksi patongin paalla.

Pinnalta kittikypsytetty ranskalainen
punahomejuusto. Se on maultaan
kermainen ja voimakasarominen.
Sopii hyvin tarjoiltavaksi sellaisenaan
hedelmaisten hillojen kanssa, sulatet-
tuna leivan paalla tai uuniruuissa.
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Cambozola RH 1192
Classic

valko-sinihome

Laktoositon.
Rasva 42 %,

ME n. 1 kg

Tuorepakatut sinthomejuustot n.150g

100000

suola 1,7 %. 386260

Valmistusmaa:

Saksa.

Fourme d'Am- RH 1202

bert A.0.C ME n. 1 kg
Laktoositon.

Rasva 28 %,

suola 2,1 %.

Valmistumaa: 386265

Ranska.

Gorgonzola RH 1119

Laktoositon. MEn. T kg
Rasva 26 %,

suola 2 %.

Valmistusmaa:

Italia. 386222 ' 700002

Gradd Danablu RH 1117

Vahalaktoosinen. MEn. 1 kg
Rasva 36 %,

suola 3,5 %.

Valmistusmaa:

Tanska. 386222

Saksalainen valko-sinihomejuusto, jos-
sa yhdistyy brien kepeys ja italialaisen
gorgonzolan mausteisuus. Koostu-
mus on pehmea ja kermainen. Sopii
juustolautaselle ja herkutteluun seka
yhdistettavaksi makeahkon valkoviinin
kanssa.

Ranskalainen lehman maidosta
valmistettu puolikova sinihomejuusto.
Sita kypsytetaan vahintaan kuukauden
ajan, ja maku on pehmean pikantti.

Pehmea, mieto ja aavistuksen
makeahko sinihomejuusto Italiasta.
Toimii niin juustolautasella hillon ja
portviinin kera, kuin pizzan paalla.

Tanskalainen voimakas, suolainen
ja pikantti sinihomejuusto. Se on
rakenteeltaan mureneva, ja soveltuu
hienosti ruuanlaittoon, pizzan paalle
seka juustolautaselle hillon kanssa.

Kokonaiset goudat

Original Gouda n. 12 kg

Laktoositon.
Rasva 31 g, suola 1,8 g.
Valmistusmaa: Alankomaat.

Chiligouda n. 4 kg

Laktoositon.
Rasva 33 %, suola 2 %,
chili 1,5 %.

Valmistusmaa: Alankomaat.

Jalapenogouda n. 4 kg

Laktoositon.
Rasva 33 %, suola 2 %,
Valmistusmaa: Alankomaat.

Old Rotterdam Gouda

Laktoositon.
Rasva 35 %, suola 2 g.
Valmistusmaa: Alankomaat.

Pippurigouda n. 4 kg

Laktoositon.
Rasva 32 %, suola 1,8 %.
Valmistusmaa: Alankomaat.

Prosecco Gouda
n.10,5g

Vahalaktoosinen.
Rasva 28 %, suola 1,8 g.
Valmistusmaa: Alankomaat.

Tryffeli Vuohengouda
n.5kg

Vahalaktoosinen.
Rasva 28 %, suola 1,6 g.
Valmistusmaa: Alankomaat.

RH 976

ME 1 xn. 12 kg
486217 ! 600000

RH 877

ME 1 xn.4kg

RH 879

ME 1 xn.4kg

2”386266 1

RH 1333
MEn.1x12kg

27486252 400009”

RH 766
ME 1 xn.4kg

386233 " 400007

RH 778
ME 1 x 10,5 kg

2“486252“40000 9”

RH 779
ME 1 xn.5kg

2“486252“40000 9”

Hollantilainen, noin 3 kuukautta kypsytetty,
tayteldisen kermainen ja mieto gouda. Sopii
kaytettavaksi niin arkijuustona kuin ruoanlai-
tossa.

Tassa juustossa yhdistyvat chilin teravyys ja
goudan pehmeys. Toimii loistavasti suolai-
sissa piirakoissa, sulatettuna leivan kanssa
tai pitsan paalle raastettuna. Hyva lisa myos
juustolautaselle makean hillon kanssa.

Jalapenolla maustettu tulinen ja kermainen
goudajuusto Hollannista. Soveltuu monen-
laiseen ruuanlaittoon, lampimien voileipien
paalle ja juustotarjottimelle.

Vahintaan 9 kk kypsytetty miellyttavan voima-
kas ja kiteinen goudajuusto.

Lempean pippurinen goudajuusto, joka mais-
tuu sellaisenaan, salaateissa, ruuanlaitossa tai
juustolautasella. Valmistusmaa Alankomaat.

Pirskahtelevan raikas ja hedelmainen gouda-
juusto, johon on lisatty Prosecco kuohuviinia.
Kypsytetaan noin 4 kuukauden ajan. Sopii
herkutteluun ja juustolautaselle.

Mustalla kesatryffelilla maustettu herkullinen
vuohengouda, jota kypsytetaan vahintaan

6 viikkoa. Maku on makea ja tryffeli tuo
juustoon upean savayksen. Sopii juusto- ja
tapaslautaselle, herkutteluun ja ruuanlaittoon
raastettuna makua antamaan.
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Vanha
vuohengouda
n. 10 kg

Laktoositon.
Rasva 36 %,
suola 1,85 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Vuohenmaitogouda
n. 4 kg

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

RH 1334
ME 1 xn.10 kg

2“386 02H

26974000

RH 824
ME 1xn.4kg

386229190000

9

2

Vahintaan vuoden kypsytetty, vuohen
maidosta valmistettu hollantilai-

nen goudajuusto. Maultaan se on
voimakas, makeahko ja kermainen.
Kypsytyksen myd6ta juustoon on muo-
dostunut proteiinikiteita.

Vuohenmaidosta valmistettu gouda
tyyppinen juusto. Mieto ja monikayt-
téinen vuohengouda sopii arkena
salaattiin, gratiineihin tai leivanpaalle.
Juhlassa ei juustolautasellakaan jaa
muiden herkkujen varjoon. Chevren
tapaan yhdistelma Sauvignon Blancin
kanssa on lydmaton!

- Kokonaiset cheddarit -

Cheddar
mieto varillinen
n.5 kg

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Iso-Britannia.

Farmer's
Cheddar
n. 4,5 kg

Laktoositon.
Rasva 35 %,
suola 1,6 %.
Valmistusmaa:
Iso-Britannia.

Kuohuviini-
cheddar n. 2,2 kg

Laktoositon.
Rasva 34 %,
suola 2,3 %.
Valmistusmaa:
Iso-Britannia.

Tryffeli Cheddar
1,5kg

Laktoositon.
Rasva 33 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Irlanti.

RH 701
ME1xn.5kg

38625 HZ’>0000 6H

2 251

RH 664
ME 1 xn.4,5kg

2

386253 " 300004

RH 668
ME 2 xn.2,2kg

386 200004“

263

2

RH 702
ME2x 1,5kg

8 1850“

408620700

6

Mieto englantilainen cheddar juusto,
joka saa upean varinsa Annatto-kasvin
marjan kuoresta. Juusto on maultaan
mieto ja lempead. Erinomainen juusto
hampurilaisen valissa, salaateissa tai
yleisesti ruuanlaitossa.

Perinteinen englantilainen 24 kk kyp-
sytetty cheddar. Maultaan voimakas ja
tayteldainen. Parhaimmillaan ruuanlai-
tossa tai juustolautasella.

Lehmanmaidosta valmistettu puoli-
kova ja hieman lohkeileva englantilai-
nen cheddar. Sen maku on raikkaan
hedelmainen ja kermainen. Upea lisa
juustolautasella, ja se maistuu erityi-
sen hyvalta hedelmaisten hillojen seka
samppanjan tai valkoviinin kera.

Herkullisen taytelainen ja aromikas
cheddar, joka on maustettu mustalla

kesatryffelilla ja valkoisella tryffelidljylla.

Appenzeller
classic n. 7 kg

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 1,5 %.
pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

Appenzeller
extran.7 kg

Laktoositon.
Rasva 31 %,
suola 2,3 %.
pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

Alpzirler
n. 1,5 kg

Laktoositon.
Rasva 31 %,
suola 2,3 %.
Valmistusmaa:
[tavalta.

Bergkase
n.3,5kg

Laktoositon.
Rasva 34 %,
suola 1,6 %.
pastdroimaton.
Valmistusmaa:
[tavalta.

Comté AOC
n.3 kg

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 0,6 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Gruyere
n. 2,5 kg

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 1,5 %.
pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

RH 899
ME1xn.7kg

2

386220 " 20000

9

RH 830
ME 1 xn.7kg

2‘38

625314000

01

RH 1071
ME 4 xn.1,5kg

2‘ 006”

38624411300

RH 1082
ME 1 x 3,5 kg

3862431000006

2

RH 1306
ME 1 xn.3 kg

38626 H60000 SH

2

2 2

RH 827
ME 1 xn.2,5kg

3862291110000

3

2

- Kokonaiset kypsytetyt juustot -

Pastoroimattomasta alppilehman
maidosta valmistettu 3kk kypsynyt
sveitsildinen herkku. Juustoa pestaan
kypsytyksen aikana suolaliemessa,
jonka joukkoon on lisatty yrtteja ja vii-
nia/omenasiideria. Tastd muodostuu
juustolle ominainen hieman yrttinen ja
vivahteikas maku. Kaytetaan ruoanlai-
tossa, raclettessa tai juustolautasella.

Pastéroimattomasta maidosta valmis-
tettu, vahintaan 6 kuukautta kypsy-
tetty sveitsildinen klassikkojuusto.
Juuston pintaan pestaan kypsytyksen
aikana yrtti-viini-suolaliuoksella, joka
tuo juustoon voimakkaan, pikantin ja
mausteisen maun.

Voimakas ja puolikova vahintaan ékk
kypsytetty tilsit- juusto Itavallasta.
Tama hieman jopa mausteisen makui-
nen kittipintainen herkku toimii upeas-
ti fonduessa, suolaisissa piirakoissa tai
juustolautaselta herkuteltuna.

Itavaltalainen, pastoroimattomasta
lehman maidosta valmistettu 9 kk
kypsytetty juusto. Maku on aromikas,
keskivahva, kevyen hedelmainen ja
pahkindinen. Soveltuu herkutteluun ja
juustolautaselle.

Pastoroimattomasta lehmanmaidosta
valmistettu, hedelmainen ja pahkinai-
nen puolikova juusto. Juusto on loista-
va valinta juustolautaselle ja nautitta-
vaksi hedelmaisen raikkaan punaviinin
kera. Juustoa on valmistettu Ranskan
Juran alueella 1200-luvulta lahtien ja
silla on AOC-alkuperasuojaus.

Pastoroimattomasta lehmanmaidosta
valmistettu sveitsilainen klassikko.
Juustoa kypsytetaan vahintaan 3
kuukautta, ja se on maultaan hedel-
mainen ja mausteinen. Taydellinen
juusto fondueeseen, ruuanlaittoon tai
juustolautaselle.

JUUSTOT
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Havarti
Mexicana n. 4 kg

Vahalaktoosinen.
Rasva 36 %,
suola 1,6 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Iberico n. 3 kg

Vahalaktoosinen.
Vuohen-, lehman- ja
lampaanmaidosta.
Rasva 33 %,

suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Maasdam
n. 12 kg

Laktoositon.
Rasva 27 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Maasdam XO
n. 10 kg

Laktoositon.
Rasva 27 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Manchego 3 kk
n.3 kg

Laktoositon.
Rasva 34 %,
suola 1,4 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Manchego 12 kk n.
3 kg

Laktoositon.

Lampaanmaitojuusto.

Rasva 37 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Espanja.

Mes-juusto
Gudbrandsdals-
ostn.500 g

Vuohen- ja lehman-
maitojuusto.

Rasva 29 %,

suola 0,7 %.
Valmistusmaa:
Norja.

RH 1050
ME 1 xn.4kg

386 H700008”

271
RH 1090
ME 1 x 3 kg

386265780000 AH

5

2

2 2

RH 927
ME 1 xn.12kg

486217 " 800004

2

RH 781
ME 1 xn. 10 kg

386 9800000”

2

26

RH 1085
ME 1 x n.3 kg

38627020000 4“

2

27

RH 789
ME 1 xn.3 kg

38

6235 800003”

2

RH 621
ME 10 x 500 g

7“038 028830“

010

Jalapeno-paprikaseoksella maustettu
tanskalainen kermajuusto. Maku on
hienostuneen pikantti ja kermaisen
tayteldinen.

Lampaan-, lehman- ja vuohenmaidos-
ta valmistettu espanjalainen puolikova
juusto. Juustoa kypsytetaan vahin-
taan 3 kuukautta ja se on maultaan
lempean kermainen ja miedohko.
Soveltuu hienosti tapas- ja juustolauta-
selle seka salaatteihin kuutioituna.

Emmental-tyyppinen, sisalta kypsy-
tetty, mieto ja pahkindinen juusto.
Valmistusmaa Alankomaat.

Vahintaan 9 kuukautta kypsytetty
voimakas ja pahkindinen emmental-
tyyppinen juusto. Maistuu herkulliselta
sellaisenaan, salaateissa tai ruuanlai-
tossa. Valmistusmaa Alankomaat.

Espanjan La Manchan alueella val-
mistettu, 3 kuukautta kypsytetty kova
lampaanmaitojuusto. Maultaan aromi-
kas, kermainen ja keskivahva. Soveltuu
erityisesti juusto- ja tapaslautaselle

Klassinen espanjalainen lampaanmai-
dosta valmistettu kova juusto. Juustoa
kypsytetaan vahintaan vuosi, joka

tuo juustoon voimakkaan tayteldisen
maun. Kdytetaan useimmiten tapas-
tai juustolautasella ja salaateissa.

Norjalainen lehman- ja vuohenmai-
dosta valmistettu herajuusto. Juustolle
ominainen ruskea vari ja toffeinen
maku syntyvat keitettdessa, kun maito
ja hera karamellisoituvat.
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Morbier
tuhkaraita
n. 6 kg

Vahalaktoosinen.
Rasva 29 %,
suola 1,7 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Ranska.

Musta Sara
n.8 kg

Laktoositon.
Rasva 24 %,
suola 1,2 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Parmigiano
Reggiano
n. 4,5 kg

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 1,6 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
[talia.

Pecorino
Romano n. 4 kg

Laktoositon.
Lampaanmaito-

juusto. Rasva 32 %,

suola 4,7 %.
VaImlstusmaa:
Italia.

Raclette n. 6 kg

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Rahmkase
n.4 kg

Laktoositon.
Rasva 38 %,
suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Sveitsi.

RH 898
ME1xn.6kg

2

386247 " 900005

RH 810
ME 1 xn.8kg

20

RH 823
ME 1 xn.5kg

06

6256 800

RH 807
ME 1 xn.4kg

471800008

RH 809
ME1xn.6kg

3862561600002

RH 1077
ME1xn.4kg

238 H

6270600002

Pastéroimattomasta lehmanmaidosta
valmistettu puolikova juusto, jonka
sisalla tuhkaraita. Tama pinnalta
kittikasitelty juusto on maultaan
hedelmainen ja maanldheinen. Sopii
hienosti juustolautaselle, racletteen tai
sulatettuna leivan paalle.

Tanskalainen Musta Sara on pehmeg,
aromikas, helposti hoylattava herk-
kujuusto. Se sopii niin ruoanlaittoon,
kuin my0s sellaisenaan naposteltavak-
si. Tama juusto sopii tarjoiltavaksi eri-
tyisesti makeiden hedelmien kanssa.

Italialainen maailmankuulu pastéroi-
mattomasta lehmanmaidosta valmis-
tettu juusto. Sopii pastoihin, pizzoihin,
suolaisiin piirakoihin seka tietenkin
juustolautaselle tarjottavaksi.

Lampaanmaidosta valmistettu kuu-
luisa italialainen kova juusto. Juustoa
kypsytetaan noin vuoden verran ja se
on maultaan voimakkaan lampaan-
maitoinen ja suolainen. Sopii kaytetta-
vaksi parmesaanin tapaan erityisesti
ruuanlaitossa.

Ranskalainen raclette on lehmanmai-
dosta valmistettu kittipintainen juusto.
Maultaan raclette on miedon aromaat-
tinen, maukas ja pahkindinen. Kayte-
tadan useimmiten raclette pannussa tai
muuten sulatettuna ruoanlaitossa.

Sveitsildinen, Rahmlaib -juuston tyyp-
pinen aromikas, keskivahva murukolo-
juusto. Se valmistetaan termisoidusta
lehmanmaidosta ja kypsytetaan 4 kuu-
kauden ajan. Sopii hienosti juustolauta-
selle, leivan paalle tai uuniruokiin.

Kokonaiset sulate- ja tuorejuustot

-

—
p—

Chilisavu-
sulatejuusto
n. 2,8 kg

Laktoositon.
Rasva 25 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Savu-
sulatejuusto
n. 2,7 kg

Laktoositon.
Rasva 23 %,
suola 3,7 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Rommirusina-
tuorejuusto
n.1,3kg

Vahalaktoosinen.

Rasva 27 %,
suola 0,9 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Valkosipuli-
tuorejuusto
1,8 kg

Vahalaktoosinen.

Rasva 33 %,
suola 1 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Yrttituorejuusto

1,8 kg

Vahalaktoosinen.

Rasva 33 %,
suola 1 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

RH 836

ME 1 xn. 2,8 kg
386254 " 300003

RH 837

ME 1 xn. 2,7 kg
386243 " 600008 ‘

RH 909

ME1xn.13kg

4086207001812

6

RH 834
ME 1 x 1,8 kg

LT

408620 " 000907

RH 832
ME 1 x 1,8 kg

IR

408620 " 000921

Chililla maustettu savusulatejuusto
Hollannista. Chili tuo kermaiseen
makuun sopivasti lisépotkua. Toimii
erinomaisesti sellaisenaan leivan
paalla tai lisukkeena, vaikka tortillojen
kanssa.

Hollantilainen savusulatejuusto, joka
on maultaan kermainen ja savuinen.
Juusto on kiintea, helposti hoylattava
ja sopii sellaisenaan naposteluun,
lisukkeena salaattiin tai tortillojen
kanssa.

Hollantilainen rusinoilla ja rommi-aro-
milla maustettu tuorejuusto. Maultaan
se on kermainen, makea ja toimii
loistavasti jalkiruokana muiden juus-
tojen kanssa tai leivonnassa makua
antamassa.

Valkosipulilla maustettu pehmea
tanskalainen tuorejuusto, tuo ihanasti
makua leivan paalle tai ruoanlaitossa.
Sopii my0s juustolautaselle keksien
kanssa.

Paprikalla ja yrteilld maustettu peh-
mea tanskalainen tuorejuusto. Sopii
erinomaisesti vaalean hapanjuurilei-
van kanssa nautittuna tai ruoanlaitos-
sa makua tuomaan.
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Cambozola
Classic
valko-sinihome
n.2,2kg

Laktoositon.
Rasva 42 %,
suola 1,7 %.
Valmistusmaa:
Saksa.

Fourme
d’Ambert A.0.C
n.2 kg

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 2,1 %.
Valmistumaa:
Ranska.

Gorgonzola
n. 1,5 kg

Laktoositon.
Rasva 26 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
[talia.

Gradd Danablu
n.4 kg

Vahalaktoosinen.
Rasva 36 %,
suola 3,5 %.
Valmistusmaa:
Tanska.

Roquefort Marival
n.1,5kg

Laktoositon.
Lampaanmaitojuusto
Rasva 30 %,

suola 3,5 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Ranska.

Roquefort
Papillion n. 1,3 kg

Laktoositon.
Rasva 32 %,
suola 3,6 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Ranska.

RH 856
ME 1xn.2,2kg

2

386259

900000

RH 1328
ME2xn.2kg

386265 " 200002

RH 821
ME 1xn.1,5kg

386256 " 400008

RH 800
ME 1 xn.4kg

386251 " 500000

RH 864
ME 1 xn.1,5kg

900

RH 1330
ME 1 x 1,3 kg

2386

271100006“

|

Kokonaiset sinthomejuustot

Saksalainen valko-sinihomejuusto, jos-
sa yhdistyy brien kepeys ja italialaisen
gorgonzolan mausteisuus. Koostu-
mus on pehmea ja kermainen. Sopii
juustolautaselle ja herkutteluun seka
yhdistettavaksi makeahkon valkoviinin
kanssa.

Ranskalainen lehman maidosta
valmistettu puolikova sinihomejuusto.
Sita kypsytetaan vahintaan kuukauden
ajan, ja maku on pehmean pikantti.

Pehmed, mieto ja aavistuksen
makeahko sinihomejuusto Italiasta.
Toimii niin juustolautasella hillon ja
portviinin kera, kuin pizzan paalla.

Tanskalainen voimakas, suolainen
ja pikantti sinihomejuusto. Se on
rakenteeltaan mureneva, ja soveltuu
hienosti ruuanlaittoon, pizzan paalle
seka juustolautaselle hillon kanssa.

Pastoroimattomasta lampaanmaidos-
ta valmistettu ranskalainen sinihome-
juusto. Maultaan voimakas ja pikantti.
Sopii niin ruoanlaittoon kuin juustolau-
taselle hedelmaisten lisukkeiden kera.
Juomasuosituksena portviini tai makea
valkoviini.

Pastoroimattomasta lampaanmaidos-
ta valmistettu voimakas, kermainen
ja suussasulava sinihomejuusto. Sopii
nautittavaksi hedelmaisen hillon ja
makean jalkiruokaviinin kanssa.

Saint Agur RH 1057
n. 2,3 kg ME 2 xn. 2,3 kg

Vahalaktoosinen. | | ‘ ”

Rasva 33 %,
21386252 " 500009

suola 2,2 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Viking Blue RH 1304

n. 3 kg ME 1 xn.3 kg
Vahalaktoosinen.

Rasva 27 %,

suola 3 %.

Valmistus 86262 ' 200005
Tanska.

Ranska Auvergnen alueen kuuluisa,
pehmean kermainen ja suussasulava
sinihomejuusto. Herkuttele juusto
viikunahillon ja portviinin kera sellai-
senaan tai kayta liha- ja pataruokia
maustamaan.

Tama voimakas, hienostunut ja ma-
keahko sinihomejuusto valmistetaan
tanskalaisessa pienessa Gedstedin
juustolassa. Voimakkaan juuston
ystaville juustolautasen suosikkeja,
mutta toimii hyvin myds ruuanlaitossa,
tuoden makua ja syvyytta.
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Camembert
Rustique n. 1,1 kg

Laktoositon.
Rasva 20 %,
suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Chevre 1 kg
Vahalaktoosinen.

Vuohenmaitojuusto.

Rasva 24 %,
suola 1,3 %.
Valmistusmaa:
Hollanti.

Brie De Meaux
n. 3 kg

Laktoositon.
Rasva 20 %,
suola 1,8 %.
Pastoroimaton.
Valmistusmaa:
Ranska.

Kolibrie 500 g

Laktoositon.
Rasva 33 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Kolibrie 1 kg

Laktoositon.
Rasva 33 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

RH 1318
ME 2 xn. 1,1 kg

000

RH 1038
ME 1 x 1 kg

67408620 001799“

RH 817
ME1xn.3 kg

000

RH 849
ME 6 x 500 g

52 5'I9I’:77H

RH 818
ME 2 x 1 kg

50552

5

Pastoroidusta lehmanmaidosta val-
mistettu ranskalainen valkohomejuus-
tojen klassikko. Juusto on maultaan
kermainen, herkkusienimainen ja
maanlaheinen. Sopii hienosti juusto-
lautaselle tai uuniruokiin.

Tayteldinen ja pehmea valkohomepin-
tainen vuohenmaitojuusto. Juustoa
kypsytetdan noin 4 viikon ajan, ja sen
maku on miellyttavan raikas, kermai-
nen ja hapahko. Soveltuu salaatteihin
ja ruuanlaittoon sellaisenaan tai
paistettuna.

Pastéroimattomasta lehman mai-
dosta valmistettu, klassinen ranska-
lainen valkohome. Juuston maku on
luonteikas, pikantti, ja kypsyessaan
sen rakenne muuttuu valuvammaksi.
Juustolautasen ehdoton kuningas.

Pehmean kermainen valkohomejuusto
Ranskasta. Se on maultaan mieto ja
helposti lahestyttava, ja sopii taydelli-
sesti niin juustolautaselle kuin uunissa
valmistettavaksi jalkiruokaherkuksi
hunajan ja pahkinéiden kanssa.

Pehmean kermainen valkohomejuusto
Ranskasta. Se on maultaan mieto ja
helposti lahestyttava, ja sopii taydelli-
sesti niin juustolautaselle kuin uunissa
valmistettavaksi jalkiruokaherkuksi
hunajan ja pahkintiden kanssa.

Maalaisbrie
n.3 kg

Laktoositon.
Rasva 30 %,
suola 0,9 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Vuohen Brie
n. 1,3 kg

Laktoositon.

Vuohenmaitojuusto.

Rasva 25 %,
suola 1,5 %.
Valmistusmaa:
Alankomaat.

Chaumes n. 2 kg

Laktoositon.
Rasva 25 %,
suola 2,2 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Le Campagnier
n. 2 kg

Rasva 31 %,
suola 1,4 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

Marcaire n. 4 kg

Laktoositon.
Rasva 28 %,
suola 2 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

St Albray
n. 2 kg

Laktoositon.
Rasva 26 %,
suola 1,8 %.
Valmistusmaa:
Ranska.

RH 758
ME 1 x n. 3 kg

2

386248ll700000

RH 1064
ME 1 xn.1,3kg

21138624811200005

RH 1036
ME 2xn. 2 kg

2

8625116000
RH 1058
ME 1 kpl

10 o‘(lJ(lJH!“
RH 828

ME 1xn.4kg

I

386248 " 800007

RH 1037
ME2xn.2kg

2l13862511800001

Perinteinen ranskalainen maalaistyyli-
nen valkohomejuusto. Maku on mieto
ja aavistuksen herkkusienimainen.
Taydellinen juusto mansikoiden tai
hedelmien kanssa tarjoiltavaksi.

Vuohenmaidosta valmistettu peh-
mean kermainen valkohomejuusto.
Maku on miedosti makeahko ja hapan.
Hyva juusto herkutteluun ja tarjotta-
vaksi esimerkiksi raikkaan Sauvignon
Blanc -valkoviinin kanssa.

Kokonaiset punahomejuustot

Ranskalainen, pinnalta ja sisalta
kypsytetty punahomejuusto, jossa on
sopivasti voimakkuutta, kermaisuutta
ja taytelaisyytta. Sopii herkutteluun
sellaisenaan ja esimerkiksi uunissa
lammitettyna rapeakuorisen hapan-
juurileivan paalla.

Ranskalainen pehmedan kermainen ja
suussa sulava punahomejuusto. Sopii
juustolautaselle ja vaikka patongin
seka hedelmien kanssa tarjoiltuna.

Monikayttdinen punahomejuusto
Ranskasta. Taysrasvainen, puolipeh-
mea, pinnalta ja sisalta kypsytetty
tayteldinen punahomejuusto. Sopii
sellaisenaan juustolautaselle tai vaikka
nautittavaksi patongin paalla.

Pinnalta kittikypsytetty ranskalainen
punahomejuusto. Se on maultaan
kermainen ja voimakasarominen.
Sopii hyvin tarjoiltavaksi sellaisenaan
hedelmaisten hillojen kanssa, sulatet-
tuna leivan paalla tai uuniruuissa.
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Tdyteldisen kermaiset goudat!

- Palapakatut juustot -

Valikoimaamme kuuluvat myds valmiiksi vakuumiin pakatut juustot maailmalta.
Olemme pyrkineet pitamaan myyntierat jarkevan kokoisina ja pitkat sailyvyydet pitavat havikin
hallinnassa. Nailla tuotteilla onnistuu helposti tdydentamaan omaa juustovalikoimaa.
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Kevyt Saran. 250 g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaisséilyvy?/s 120 pv.
Rasva 11 %, suola 0,9 %.
Valmistusmaa: Tanska.

Maasdam n. 400 g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaissailyvyys 90 pv.
Rasva 27 %, suola 1,2 %.

Valmistusmaa: Alankomaat.

RH 937
ME 8 kpl/n. 2 kg

600005
RH 926
ME 16 kpl / n. 6,5 kg

62081200

Erittdin maukas
ja vaharasvainen
kevytjuusto.

Emmental-tyyppinen,
sisalta kypsytetty, mieto ja
pahkinainen juusto. Valmis-

tusmaa Alankomaat.

Goudan.400g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaissailyvyys 90 pv.
Rasva 31 %, suola 1,8 %.

Valmistusmaa: Alankomaat.

Chiligouda n. 250 g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaissailyvyys 90 pv.
Rasva 33%, suola 2%.
Valmistusmaa Alankomaat.

Jalapenogouda n. 250g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaissailyvyys 90 pv.
Rasva 33 %, suola 2 %.

Valmistusmaa: Alankomaat.

Pippurigouda n. 250 g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaisséilyvas 90 pv.
Rasva 32 %, suola 1,8 %.

Valmistusmaa: AIankomaat.

Vuohenmaitogouda
n.250¢g

Laktoositon.
Vakuumipakattu,
kokonaissailyvyys 90 pv.
Rasva 35 %, suola 1,7 %.

Valmistusmaa: Alankomaat.

RH 981
ME 16 kpl / n. 6,5 kg

3862071900007

RH 1007
ME 8 kpl/n.2 kg

6268 100

RH 1008
ME 8 KPL/ N. 2 KG

6271

3

RH 1004
ME 8 kpl/ n. 2 kg

386215

RH 1005
ME 8 kpl/ n. 2 kg

Hollantilainen, noin 3 kuukaut-
ta kypsytetty, taytelaisen ker-
mainen ja mieto gouda. Sopii
kaytettavaksi niin arkijuustona
kuin ruoanlaitossa.

T&ssa juustossa yhdistyvat
chilin teravyys ja goudan
pehmeys. Toimii loistavasti
suolaisissa piirakoissa, sulatet-
tuna leivan kanssa tai pitsan
paalle raastettuna. Hyva lisa
myds juustolautaselle makean
hillon kanssa.

Jalapenolla maustettu tulinen

ja kermainen goudajuusto.
Soveltuu monenlaiseen ruuan-
laittoon, lampimien voileipien
paalle ja juustotarjottimelle.

Lempean pippurinen gouda-

juusto, joka maistuu sellai-

senaan, salaateissa, ruuan-
laitossa tai juustolautasella.
Valmistusmaa Alankomaat.

Goudatyyppinen vuohenmai-
tojuusto Hollannista. Mieto,
pehmean makuinen ja moni-
kayttdinen juusto.
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LEIPAJUUSTO

Leipdjuusto 170 g

Vahalaktoosinen.
Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
12 pv.

Voidaan hyllyttaa
myyntierassa.

Leipajuusto
n.335g

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
10 pv.

Leipajuusto
n.e70 g

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
10 pv.

Leipajuusto
n.670g

Laktoositon
Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
10 pv.

Suomalainen
Leipdjuusto335g

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissdilyvyys
12 pv.

Voidaan hyllyttaa
myyntierassa.

Suomalainen
Leipdjuusto335g

Laktoositon.
Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
12 pv.

Voidaan hyllyttaa
myyntierassa.

RH 073
ME 8 kpl

BH 620“000112H

408

RH 052
ME n. 3,3 kg
(10x335¢g)

38620

oll7
RH 051

ME 3,3 kg
(5xn,6708)

JS

86201'000000
RH 059

ME n 6,7 kg
(10xn, 670 g)

2“386 0006H

26700
RH 030
ME 8 kpl

JAO

2

RH 031
ME 8 kpl

40

8620

0

0

17
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- Mozzarellajuustot -

Mozzarella 250 g RH 793

Vahalaktoosinen. ME 6 kpl

Rasva 22 %,
suola 0,9 %.
gglgi/r.walssallyvyys 405346100002

Helmimozzarella RH 586
210 g ME 6 kpl

Vahalaktoosinen.

ST
suola 0,5 %.

Kokonaissailyvyys 674053467003250
21 pv.

Herajuusto 200 g RH 012

Rasva 14,3 %, ME> kp'
suola 0,9 %.
Kokonaissailyvyys
12 pv

Kotijuusto 225g RH 019
ME 5 kpl

Laktoositon.

Rasva 22 %,

et NI
Kokonaissailyvyys

12 pv. 6'408620'002994

Piimajuusto 225g RH 921

Rasva 17,5 %, ME 5 kp'
suola 0,6 %.

Kokonaissailyvyys ‘ ‘l

12 pv.

Miedon makuinen
pehmea juusto
salaatteihin ja
ruuanlaittoon.

Miedon makuinen
pieni mozzarella
on kateva laittaa
sellaisenaan mm
salaatteihin.

- Perinteiset Suomalaiset juustot -

Herajuusto on valmis-
tettu maidon herasta.
Sopii niin salaattiin,
uuniperunan taytteek-
si kuin vihanneskeiton
lisukkeeksi.

Lehmanmaidosta
valmistettu juusto.
Kayta sellaisenaan
tai ruoanlaitossa.

Piimajuusto on Varsi-
nais-Suomen perinne-
juusto. Piimajuusto on
maidosta ja piimasta
tehty juoksetettu tuo-
rejuusto.

- Palvelutiskituotteet -

Herajuusto
1,8 kg

Rasva 14,3 %,
suola 0,9 %.
Kokonaissailyvyys 6 pv

Kotijuusto
n.225g

Laktoositon.

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
6 pv.

Kotijuusto
n. 1,5 kg

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
6 pv.

Leipajuusto
n.670g

Rasva 22 %,

suola 0,8 %.
Kokonaissailyvyys
6 pv.

Munajuusto
n.1,2kg

Rasva 16,9 %,
suola 0,9 %.
Kokonaissailyvyys
30 pv

Piimdjuusto
n.800¢g

Rasva 17,5 %,
suola 0,6 %.
Kokonaissadilyvyys
10 pv.

RH 011
ME 1 ka

8620 OO

RH 020 RH 018
ME 3,37 kg ME 5 kpl

27386268 I’>00006H 408620”000112H

LAKTOOSITON RH 022
RH 021 ME n. 3 kg

ME n.3kg
268 500 || “ 62

296

RH 050
MEn. 8 kg

6201

RH 925
ME 4 kpl

21386

RH 922
ME n. 4 kg
_._.11 -4"'"'—-:1-_-“

I|| ‘ | ||| o

2l1386245120000
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- Keitot -

Mustikkakeitto RH 750
2dl ME 15 kpl

Mustikkaa 10 %.
Kokonaissailyvyys
270 pv.
6ll408620ll004318

Tyrni-appelsiini- RH 413

keitto 2 dl ME 15 kpl
Tyrnia 5 %,
appelsiinia 3 %.
Kokonaissailyvyys
6ll4086201004752

365 pv.

- Hillot -

Puolukkahillo 400 g RH 610

Marjapitoisuus 35 %. ME 10 kpl

Kokonaissailyvyys 240 pv. ||H H | | m ||
6l4086201002451

Lakkahillo 400 g RH 614

o ME 10 kpl

Marjapitoisuus 35 %.

Kokonaissailyvyys 240 pv. | |H “” | | |”|||
6llaos620l002499

VALMISTETTU
® |§ SUOMESSA

Huomy
Kaikki

keittomme ovat

Sdilontg -
Qineettomijq

VALMISTETTU
® |§ SUOMESSA
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Myyntijohtaja
Pirjo Lehojarvi
040 738 9461
Asiakaspalvelu

Leila Kuru-Aho
020776 0510

Aluemyyntipaallikot

Etela- ja
Ita-Suomi
Katri Virtanen
044 088 6640

Pirkanmaa ja
Keski-Suomi
Mira Puurtinen
040 576 3779

Riitan Herkku Oy
Vaihde 0207760500 | www.riitanherkku.fi | Y-tunnus 0917274-9

Varsinais-Suomi ja
Satakunta

Satu Mamia

050 409 9518

Pohjanmaa ja
Pohjois-Suomi
Maija-Kaisa Kempus
020 776 0553



